BRIOCHE
VAUDOISE

( Gisele Rochat, Eclépens \

Levain: Meélanger les ingrédients et laisser lever quel-
15 gr. de levure ques heures.
1 dl de lait froid
100 gr. de jarine
Pate: Meélanger tous les ingrédients avec le levain.
é 50 gf de beurre fondu La pate ne doit pas étre trop épaisse.

aeuls
400 gr: de farine Verser la pate dans un moule 2 cake et laisser
1 auillerée a cafe de sel lever pendant environ 2 heures.

1-2 cuillerées a soupe de cumin
200 gr: de gruyere en cubes Cuire 30 2 40 minutes dans un four
préchauffé a 200°,




